NOTRE SUGGESTION SPIRITUEUX DU MOMENT

Whisky Lasdoux par la Maison Lhéraud, single malt d’exception,
vieilli 4 ans en France en futs a cognac en chéne américain.

Vanille et caramel, notes d’épices et léger murmure de fumée (4 cl) 14
LES VRAIS JUS DE FRUITS ! bouteille 25 cl

Jus de fruits bio de la maison « Patrick Font »

Passion, litchi, mangue, mandarine, grenade 10

Jus de tomates bio pressées nature,
de la maison Constantin a Oloron Sainte-Marie

Le cerise, le jaune, le vert, le noir, le junamix 10
Jus de fruits pressés minute
Orange, citron 10
LES SOFTS 25 cl
Tonic bio « La French » 8
Soda bio aux agrumes « La French » 8
Soda bio au pamplemousse « La French » 8
Ginger beer bio « La French » 8
33cl
Coca, Coca zéro 8
Perrier 8

CAFES & CHOCOLAT BIO

Café expresso 4
Noisette 4,50
Café creme 6

Café double expresso
Capypuccino
Chocolat chaud 10

Café frappé (sirop au choix ; orgeat, caramel, cannelle, vanille...) 10

NOS THES ET INFUSIONS
THES BIO 10

Thé vert Sencha (Japon) / Earl Grey (Ceylan) /
Darjeeling Mahalderam (Inde) / Thé vert a la menthe fraiche /
Thé vert au gingembre / Lapsang Souchon (thé fumé de chine)

INFUSIONS 10

Verveine bio / Tilleul bio

LA CAVE

Vins majoritairement issus d’une agriculture biologique,

raisonnée, ou en biodynamie

VINS BLANCS
LA BOURGOGNE
AOP Bourgogne Aligoté, 2023, Barbara Miolane, agriculture raisonnée
AOP Chablis, Dame Nature, 2019, La Chablisienne, BIO
AOP Pouilly-Fuissé, 2022, Maison Goichot, agriculture raisonnée
AOP Saint Aubin Ter Cru, Sur le Sentier du Clou, 2023, Barbara Miolane
AOP Puligny-Montrachet, 2022, Domaine Miolane
AOP Meursault les Durots, 2018, Pierre Morey
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, 2020, Domaine d’Ardhuy, HVE

LA LOIRE
AOP Quincy Clos des Victoires, 2023, Joseph Mellot
AOP Vouvray «Tendre «, 2022, Vincent Caréme, BIO
AOP Sancerre, Les Emois, 2023, Joseph Mellot, BIO

LE LANGUEDOC
AOP Minervois, Chateau La Tour de Tourril, Les Cypres, S.Kandler, BIO
IGP OC Chardonnay Gabriel, 2023, Gabriel Meffre

LA CORSE
AOP Patrimonio, 2024, Domaine Gentille, BIO

VINS ROSES

AOP Minervois, Chateau Tourril, Les Cypres, Stephane Kandler, BIO
AOP Cobtes de Provence, Chateau Maime

Carte des vins élaborée par notre caviste Francois Lejeune
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VINS ROUGES
LE BORDELAIS
AOP Lalande de Pomerol, Plaisir de Siaurac, 2022
AOP Pessac Léognan, Chateau Coucheroy, 2022, André Lurton, HVE
AOP Saint Emilion, Grand Cru, les Tours de Laroque, 2018
AOP Pauillac, Lacoste-Borie, 2021
AOP Saint Julien, Connétable Talbot, 2018
AOP Pauillac, 5¢ Cru Classé, Chateau Pontet-Canet, 2012, BIO
AOP Pauillac, 4¢ Cru Classé, Chateau Duhart-Milon, 2012
AOP Margaux, 3¢ Cru Classé, Chateau Palmer, 2014
AOP Saint Estephe, 3¢ Cru Classé Chateau Calon Segur, 2009
AOP Saint Julien, 2¢ Cru Classé, Chateau Ducru-Beaucaillou, 2015

LA BOURGOGNE
Cotes de Beaune
AOP Bourgogne Pinot Noir, 2023, Maison André Goichot, agriculture raisonnée
AOP Chorey-les-Beaune, 2022, Domaine Arnoux, agriculture raisonnée
AOP Clos des Langres, Monopole, 2022, Domaine d’Ardhuy, HVE
AOP Santenay, 2022, Cru la Valadiére, Maison Boisset
AOP Aloxe-Corton, Les Morais, 2022, Domaine d’Ardhuy, HVE
AOP Pommard, 2022, Chateau de Pommard

Cotes de Nuits
AOP Cobtes de Nuits-Villages, les Retraits, Domaine Evenstaad
AOP Nuits-Saint-Georges, 2020, David Duband
AOP Chambolle Musigny, les Condemenes, 2022, Domaine Evenstaad

AOP Gevrey Chambertin, Seuvrées, Vieilles Vignes, 2018,
Domaine Michel Magnier, BIO

AOP Clos-Vougeot Grand Cru, Petit Maupertui, 2018,
Domaine d’Ardhuy, HVE

AOP Charmes-Chambertin Grand Cru, Aux Charmes, 2016, F. Magnien, BIO

LA LOIRE
AOP Saint-Nicolas de Bourgeuil, La croisée, 2023, Gerald Vallée, BIO
AOP Chinon, Pierre Chaudes, 2023, Fabrice Gasnier, BIO

LA VALLEE DU RHONE

AOP Cbtes du Rhoéne Villages, Domaine des Pentelines,
Les Galets, 2019, BIO

AOP Crozes Hermitage, Meysonnier, 2023, Michel Chapoutier, BIO

AOP Chateauneuf du Pape, Oratoire des Papes, 2022,
Ogier, agriculture raisonnée
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LE LANGUEDOC-ROUSSILLON
AOP Minervois, Chateau Tourril, Panatella, Stephane Kandler, BIO
AOP Pic Saint Loup, Le Loup du pic, 2021

LA CORSE
AOP Corse-Sartene, San Micheli, 2023
AOP Patrimionio, 2024, Domaine Gentile, BIO

VINS ITALIENS

Docg Cappone Chianti Classico, Villa Calcinaia, BIO
Doc Valpolicella Classico, Allegrini, BIO
Doc Barbera Barbera d’Alba, Piani, Pelissero, BIO

CHAMPAGNES

Vollereaux brut Réserve
Vollereaux blanc de blancs
Louis Roederer brut premier

Louis Roederer brut rosé

NOTRE SELECTION DE BIERES
LES BIERES PRESSION

Goudale blonde, 7,2°, Iéger golt de malts spéciaux,
aromatisé aux houblons des Flandres

Paris Alba, Biére blanche 4°, Brasserie de I'Etre,
bio & brassée a paris légére et fruitée

BRASSERIE VEZELAY
Vézelay Bio, blonde
Vézelay Bio, IPA

Vézelay Bio sans Alcool

BRASSERIE DE L’ETRE, BIO & BRASSEE A PARIS
Sphinx, 4,5°, biére |égére au nez fleuri, herbacé et des notes citronnées
Cerberus, 7,5 °, robe ambrée, torréfaction lente du malt.

Salamandra, 6,5 °, mousse fine et fluide. Un nez subtilement
houblonné, des aromes floraux, chevrefeuille et gentiane.

LES CORONAS
Corona, 4,6°, biére légere mexicaine

Corona Zéro degré, sans alcool
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