LA CAVE

lepati@opéra

Vins majoritairement issus d’une agriculture biologique, raisonnée, en biodynamie ou tout nature

VINS BLANCS
LA BOURGOGNE

bouteille
AOP Bourgogne Laforét, 2020, Joseph Drouhin, agriculture raisonnée 38
AOP Chablis « Dame Nature », 2019, La Chablisienne, BIO 55
AOP Pouilly-Fuissé, 2021, Joseph Drouhin, agriculture raisonné 65
AOP Saint Aubin Ter Cru ", Sur le Sentier du Clou”, 2021, Domaine Miolane 65
AOP Meursault, 2020, Henri Delagrange, agriculture raisonnée 90
AOP Puligny-Montrachet, 2021, Domaine Miolane 15
AOP Chassagne ler Cru « Morgeot Marquis de Laguiche », 2018, J. Drouhin 165
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, 2020, Domaine d’Ardhuy, HVE 175
LA LOIRE bouteille
AOP Sancerre « La Chatellenie », 2022, Joseph Mellot, agriculture raisonnée 55
AOP Pouilly-Fumé, « Troncec », 2022, Joseph Mellot, agriculture raisonnée 65
AOP Vouvray "Tendre ", 2019, Vincent Caréme, agriculture raisonnée 45
LA VALLEE DU RHONE bouteille
AOP Saint Joseph, « La Ribaudy », 2021, Julien Barge 65
LE LANGUEDOC bouteille
AOP Minervois, Chateau La Tour de Tourril « Les Cyprés », 2021, S.Kandler, BIO 32
LA CORSE bouteille
AOP Patrimonio, 2022, Domaine Gentile, BIO 65
AOP Muscat du Cap Corse, 2018, Domaine Pierreti, conversion Biologique 45
VINS ROSES bouteile
AOP Minervois, Chateau Tourril, « Havana », 2022, Stephane Kandler, BIO 39
AOP Coétes de Provence, Chateau Peyrassol, 2022, Domaine Austruy, BIO 55
AOP Cobtes de Provence, Magnum Chéateau Peyrassol, 2022, Domaine Austruy, BIO 125

Carte des vins élaborée par notre caviste Francois Lejeune
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VINS ROUGES

LE BORDELAIS
AOP Bordeaux, Chateau Bonnet, 2019, André Lurton, HVE
AOP Pessac Léognan, Chateau Coucheroy, 2018, André Lurton, HVE
AOP Haut Médoc 3éme Cru Classé, Chateau La Lagune, 2015, BIO
AOP Margaux 3eéme Cru Classé, Chateau Palmer, 2014, agriculture raisonnée
AOP Pauillac 5éme Cru Classé, Chateau Lynch-Bages, 2012
AOP Saint Estephe 2eme Cru Classé, Chateau Montrose, 2015, BIO
AOP Saint Julien, Chateau Moulin de la Rose, 2016, agriculture raisonnée
AOP Saint Julien 4éme Cru Classé, Chateau Beychevelle, 2015
AOP Saint Emilion ler Grand Cru Classé, Chateau Cheval Blanc, 2012

LA BOURGOGNE
Pinot Noir, 2020, Joseph Drouhin, agriculture raisonnée
AOP Chorey-lés-Beaune, 2021, Domaine Arnoux, agriculture raisonnée
AOP Aloxe-Corton ler Cru « Les Valoziéres », 2020, Domaine d’Ardhuy, HVE
AOP Clos des Langres « Monopole », 2020, Domaine d’Ardhuy, HVE
AOP Pommard « Les Vaumuriens », 2019, J.C Boisset
AOP Nuit-Saint-Georges ler Cru « les Pruliers », 2018, J.C Boisset
AOP Corton Grand Cru "Le Clos du Roi", 2018/20, Domaine d’Ardhuy, HVE
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AOP Chambolle-Musigny ler Cru Aux Charmes, 2017, J.C Boisset, agriculture raisonnée 195

AOP Charmes-Chambertin Grand Cru « Aux Charmes », 2016, F. Magnien, biodynamie

AOP Clos-Vougeot Grand Cru « Petit Maupertui », 2017, Domaine d’Ardhuy, HVE

LE BEAUJOLAIS
AOP Saint-Amour, 2021, Maison Trenel

LA LOIRE
AOP Chinon « Pierre Chaudes », 2021, Fabrice Gasnier, BIO
AOP Saint-Nicolas de Bourgueil « La Croisée », 2021, Gérald Vallée, BIO

LA VALLEE DU RHONE
Syrah, 2021, Julien Barge, BIO
AOP Chateauneuf du Pape « Clos de L’oratoire », 2020
AOP Cbte Rotie « Laurus », 2019, Gabriel Meffre

LE LANGUEDOC- ROUSSILLON /LA PROVENCE
AOP Baux de Provence, Chateau d'Estoublon,2016, Stephane Courbit, BIO
AOP Minervois, Chateau Tourril « Panatella », 2018, Stephane Kandler, BIO
AOP Cétes du Roussillon, Mas Janeil "Sans souffre”, 2018, Fran¢ois Lurton, Nature

AOP Faugeéres, Abbaye de Sylva Plana « La Closeraie », 2020, Cédric Guy, BIO
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LA CORSE
AOP Patrimionio, 2021, Domaine Gentile, BIO
AOP Calvi Pumonte, 2019, Domaine d'Alzipratu, BIO
AOP Corse, CLos Venturi, 2019, Domaine Venturi, BIO

VINS ITALIENS

ROUGES
DOCG Cappone Chianti Classico, 2020, Villa Calcinaia, BIO
Doc Sicilia Solea Nero d'Avola, 2020, Farnese, BIO
Doc Valpolicella Classico, 2020, Allegrini, BIO
Doc Barbera Barbera d'Alba, 2019, Piani, Pelissero, BIO

CHAMPAGNES

Vollereaux brut nature Réserve
Vollereaux blanc de blancs
Drappier cuvée brut nature
Louis Roederer brut premier
Louis Roederer brut rosé

Dom Pérignon

Prosecco Az. Agricola Alba

NOS BIERES ARTISANALES
BRASSERIE VEZELAY

Vézelay Bio, 33cl blanche ou blonde

Vézelay Bio, 50cl blanche ou blonde

BRASSERIE DE L’ETRE, BIERE BIO,
NATURE & PROGRES ET BRASSEE A PARIS
« Salamandra », 6,5°, 33 cl, mousse fine et fluide, subtilement houblonnée,

aromes floraux, chevrefeuille et gentiane

« Oliphant Jérakine », 6,5°, 33 cl, robe or profond,

nez riche : pain d’épices, cyprés, notes de fruits exotiques

« Sphinx », 4,5°, 33 cl, biere |égere au nez fleuri, herbacé et des notes citronnées
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LES VRAIS JUS DE FRUITS !

Jus de fruits bio de la maison « Patrick Font »

Pomme, orange, passion, litchi, mangue, mandarine, grenade

Jus de tomates bio pressées nature, de la

Maison Constantin a Oloron Sainte-Marie

(jus de tomates issues de la propriété et pressées a froid, méthode qui préserve

toutes les qualités organoleptiques et gustatives)

Le cerise, le jaune, le vert

Jus de fruits pressés minute

Orange, citron

LES SOFTS

Tonic bio « La French »
Ginger beer bio « La French »
Kombucha de Saison bio brut,
« Brasserie de I’Archipel »
La Limonata de la Maison Niasca
de Portofino
La Manadarinata de la Maison Niasca
de Portofino

Coca, Coca light, Coca zéro

CAFES & CHOCOLAT BIO

Café expresso

Café double expresso
Cappuccino

Noisette

Café creme

Café frappé

Chocolat chaud

NOS THES ET INFUSIONS

FRAICHES BIO SELECTIONNES,
MAISON GEORGES CANNON

THES

Thé vert du Japon Sencha bio / Thé noir fumé de Chine bio / Lapsang Souchong

INFUSIONS

Tilleul bio / Verveine bio / Verveine-menthe bio / Menthe poivrée coupée bio

Gingembre racine coupée bio / Thym feuille bio

3,50
4,50



